
 

 

 

 

 

 

 

Dal Palato al Cuore. 

All’inizio stuzzica e incuriosisce. 

Nel mezzo, seduce e stupisce. Alla fine, emoziona e rapisce. 

La passione per il cibo che esprime il nostro menù 

e che vogliamo condividere con voi è fatta di innamoramento e amore. 

È il gusto di sapere, noi e voi, che mangiare è piacere per il palato, 

e anche una questione di cuore. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

La nostra carta 
 

  

  

  

Antipasti  

 

  

  

  

  

  

Trota Regina di San Daniele, melanzane e zucchine sott’olio, crema di burrata, basilico 20 € 

  

  

  

  

  

Capesante, topinambur affumicato, nocciole, tartufo fresco 23 € 

  

  

  

  

  

Harry’s Caesar Salad 2.0 

pollo croccante in agrodolce, cipollotto, rosa di Gorizia 

21 € 

  

  

  

  

  

Prosciutto crudo San Daniele DOP, bocconcini bufala, fichi caramellati 18 € 

 

 

 

  

  

  

  

  

  

  



 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Primi piatti  

 

  

  

  

  

  

Tagliolini, pomodoro e basilico 18 € 

  

  

  

  

  

Pasta e fagioli di Lamon, cozze, olio al rosmarino  20 € 

  

  

  

  

  

Tortelli all’amatriciana con guanciale di Sauris 22 € 

  

  

  

  

  

 Orecchiette aglio, olio e peperoncino, crema di broccoli, spuma di Montasio DOP 20 € 

  

  

  

  

  

  

 

 

  

  
  



 

 

  
  
  
  
  
  
  
  
  

Secondi piatti  

 

  

  

  

  

  

Polpo alla Busera, purè di patate, olive taggiasche 28 € 

  

  

  

  

  

Branzino del Golfo, sedano rapa, carciofini, arancia, foglie di cappero 33 € 

  

  

  

  

  

Guancia di vitello, radicchio rosso brasato 26 € 

  

  

  

  

  

Rustik burger di manzo, foie gras, spinacini, tartufo, robiola 33 € 

  

  

  

  

  

  

  

  

 



 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Dolci  

  

  

Tiramisù al bicchiere 

 
 

9 € 

  

  

Dolce del giorno selezionato da Harry’s Pasticceria 10 € 

  

  

  

  

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Vi chiediamo gentilmente di comunicare eventuali 

allergie e intolleranze alimentari. 

 

Alcuni piatti contengono allergeni, 

per le specifiche e la scheda allergeni completa 

chiedere al personale di servizio. 

 

Per garantire la qualità e la sicurezza, 

alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura, 

come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04. 

In mancanza di prodotti Freschi, vengono utilizzati prodotti congelati. 

 
 


